DE LA TIERRA A LA MESA FROM THE SOIL TO THE TABLE

ENSALADA TIBIA DE OTONO 18

Lechuga "hoja de roble" a la brasa, tomates confitados, setas a la parrilla y vinagreta de mostaza verde
Grilled "oak leaf" lettuce, tomato confit, grilled mushrooms and green mustard vinaigrette

"PAN CUIT SA PADRINA" 19

Sopa de ajo mallorquina, huevo de corral a baja temperatura, perejil y pan crujiente
Majorcan garlic soup, free range egg at low temperature, parsley and crispy bread

COLIFLOR ASADA 20

Coliflor asada, crema ligera de almendras, queso mahonés y ensaladita fresca de hierbas
Roasted cauliflower, almond cream, Menorcan cheese and fresh herb salad

CANELON DE SETAS Y FOIE 28

Caneldn de setas, foie a la plancha, setas de temporada salteadas y trufa
Mushrooms cannelloni, grilled foie, sautéed seasonal mushrooms and truffle

Opcidn vegetariana Vegetarian option

NUESTROS CLASICOS OUR CLASSICS

STEAK TARTAR 26

Ternera madurada, emulsidn de tuétano, pepino encurtido, yema curada y coca mallorquina
Dry aged beef tenderloin tartare, marrow emulsion, pickled cucumber, cured egg yolk and majorcan "coca'

1

ARROZ “A LA LLAUNA” DE CALAMARCITOS 28

Arroz seco con fondo de sepia, alcachofas confitadas, calamarcitos y alioli de cebollino
Rice with cuttlefish, confit artichokes, squid and chive "aioli"

KM 0*
La mayoria de nuestras verduras y hortalizas provienen de agricultores locales que trabajan segun la temporada.
Most of our vegetables come from local farmers who work according to the season.

PESCADOS FISH

LUBINA A LA BRASA 35

Lubina con verduras de temporada a la parrilla, salsa de pimientos asados y granada
Seabass with grilled seasonal vegetables, roasted red pepper sauce and pomegranate

BACALAO CON NISCALOS 34

Bacalao crujiente, niscalos a la brasa, pil pil de sus espinas y cremoso de patata y trufa negra
Crispy cod fish, grilled chanterelles,"pil pil” fish bone sauce and potato purée with black truffle

PESCADO DE LONJA p/m
Pescado del dia
Catch of the day

LONJA*
Todos nuestros pescados y mariscos provienen de la lonja de Palma.
All our fish and shellfish come from Palma'’s fish market.



CARNES MEAT

SOLOMILLO DE TERNERA MADURADA 39
Ternera madurada, puré de apio nabo trufado, praliné de ajos asados y patata crujiente
Beef sirloin, truffled celeriac purée, roasted garlic praline and crispy potato
"PORCELLA" DE PORC NEGRE 37
Terrina de cochinillo negro mallorquin confitado con col asada a la parrilla
Majorcan black suckling pig confit terrine with grilled cabbage
PALETILLA DE CORDERO 36
Cordero deshuesado con piel crujiente, sobrasada, alcaparras y puré de zanahorias ahumadas
Lamb with its crispy skin, "sobrasada", capers and smoked carrot purée
GANADERIA*
La mayoria de nuestras carnes provienen de animales criados de manera tradicional en nuestras islas.
Most of our meats come from animals raised in a traditional way in aur islands.
GUARNICIONES SIDE DISHES

. 9
Cogollos a la brasa Grilled lettuce hearts
Puerros confitados Leeks confit 9
Milhojas de patata crujiente Potato Mille-Feuille 9
Servicio de pan3  Bread service 3
POSTRES DESSERTS
MILHOJAS DE CHOCOLATE Y PERAS 12
Chocolate 70% de cacao, pera confitada, helado de limdn, avellanas y neulas
70% cocoa chocolate Mille-Feuille, pear confit, lemon ice cream and hazelnuts
ENSAIMADA CRUJIENTE 12
Ensaimada de crema en diferentes texturas
Pastry cream "Ensaimada" in different textures
TARTA FINA DE MANZANA 12
Manzana al horno, masa hojaldrada y helado de queso mahones
Roasted apple, puff pastry dough and Mahdn cheese ice cream
TABLA DE QUESOS DE NUESTRA TIERRA 17
Acompafiados de mermelada casera de naranja, frutos secos y pan de higos
Local cheese selection, with homemade orange jam, nuts and figs
FRUTA FRESCA DE TEMPORADA 10
Fruta de temporada
Seasonal fruit
HELADOS Y SORBETES CASEROS 9

Nuestros helados y sorbetes hechos en casa
Our homemade sorbets and ice creams

Por favor, no dude en indicarnos si tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria
Please, do not hesitate to let us know about any food allergy or intolerance



